Ajaerity[ wr E instimmung

Wilde Hibiskusblite mit Sekt aufgefullt 0,11
Glas Sekt halbtrocken 0,11
Sektkellerei SchloB Affaltrach/ Obersulm- Wirttemberg

Aperol* Sprizz- Emﬁfeﬁfung der Cﬁg‘in 0,1l
Aperol, Sekt und ein Spritzer Wasser

Campari * Orange oder Soda 4 cl

* mit Farbstoff

I
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Vorgpeisen &
Carpaccio vom heimischen Rinderfilet mit gehobeltem Parmesan

Y2 geraucherte Schwarzwaldforelle
mit Sahnemeerrettich und Toast

Carpaccio von zweierlei Forelle mit Limonenvinaigrette

AAAAAAAAA

S tyyaen

Rinderkraftbriihe mit Fladle

Cremesuppe von Gutacher Barlauch

Klare Karottenkraftbriihe mit Basilikum-Quarkkléfichen
Wildkraftbrihe mit hausgemachten Rehleberkléf3ichen

Satate

Kleiner gemischter Salatteller
Bunte Salatplatte mit Putenbruststreifen und gerdsteten Kurbiskernen
Fohrenbuhler ,Nordic Walking Teller” o

Bunte Salatauswahl mit gebratenen Rindersteakstreifen, Honigmelone mit Schwarzwalder Schinken und Rosti

3,70
3,30

3,90

3,40

8,90
6,50

8,90

3,30
3,90
3,90
4,90

3,30
9,90
13,50



N. atugaarkmenii— Menii S _parge[menii— Menii

Barlauchcremesuppe Spargelcremesuppe
Gebratene Poulardenbrust Portion frischer Spargel
vom Gengenbacher Gefligelhof dazu ein kleines Schweineschnitzel natur
mit Fruhlings- Gemulse und Kartoffelgratin Kartoffeln oder Kratzede
o und hausgemachte Sc. Hollandaise
Dessertvariation b
oder Erdbeerparfait
Kaseteller mit Kdse vom Tennenbronner mit frischen Erdbeeren
Mooshof

23,90 23,90

Weinem}afeﬁfung

Glas 0,11 2011er Durbacher Kochberg Rivaner 2,20
Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Durbach

S ) pargel

Spargelcremesuppe 3,90
Marinierter Spargelsalat mit hausgebeiztem Lachs 8,20
Gebratenes Zanderfilet auf frischem Spargelragout mit Barlauchgnocchis 17,50
Krauterpfannkuchen mit Spargelragout gefllt 11,50
Tellergericht Schweinefilet mit frischem Stangenspargel

dazu Sc. Hollandaise und neue Kartoffeln 14,20
Spargeltortchen, geflllt mit Spargelragout an Gnocchis 13,50
Spargeltoast mit frischem Spargel 9,70

Toastbrot mit gekochtem Schinken, frischem Spargel und Kase lberbacken

*khkk

Portion frischer Spargel mit Kartoffeln oder Kratzede und Sc. Hollandaise 13,90

dazu reichen wir separat:

Gekochter Schinken 3,70
Schwarzwaélder Schinken 4,70
Gebratenes Kalbsschnitzel 6,90

Fisch

Fangfrische Schwarzwaldforelle aus familieneigenen Gewassern [«

im Ganzen oder als Filet zubereitet nach |hrer Wahl: =4

Blau(gediinstet), Miillerin Art (gebraten)oder mit Mandelbutter

dazu Salzkartoffeln und ein kleiner Salat 14,20

Gebratene Lachsschnitte mit Meerrettichkruste
auf Blattspinat mit Réstkartoffelwirfel 16,20

Gebratene Riesengarnele auf Krauterspaghetti 15,90



Ve_qetariscﬁe Gerichte

Frisches Gemuse mit Kase Uberbacken und kleinem RoOsti 12,10

Hausgemachte SCh|UtZkrapfen(SUdtiroler Spezialitat- hausgemachte Teigtaschen) mit Splnatfullung
an Tomaten- Pinienkern- Butter und gehobeltem Parmesan ;}%__D-:,,—— 14,80
—

—

Ggf[iige[ \i

Putengeschnetzeltes in Frichte- Currysol3e .

dazu Reis und ein gemischter Salat 12,90

Gebratenes Poulardenbristchen mit Schwarzwalder Schinken und Salbei =

dazu Gemuse und Kartoffelkrapfen ~ 15,80

Schwein

Paniertes Schnitzel mit pommes frites und Salat 10,90

Schweinemedaillons mit Apfel- Calvados- Sauce -y

Kroketten und Salat =~ 15,60

Kaw

Kalbsrahmschnitzel mit Spatzle und Salat 15,60

Kleine Portion 11,50

Kalbsgeschnetzeltes mit Kroketten und Salat 15,20
14,50

wir empfehlen nach dem Essen :

Kaseteller mit Kdse vom Tennenbronner Mooshof & 6,50



Rina

Rindersteak mit Krauterbutter, pommes frites und Salat ~
Zwiebelrostbraten mit pommes frites und Salat

Weinemjafeﬁfung

Glas 0,11 2007er Panizzi Chianti Riserva
San Gimignano
Agricola Panizzi Srl Vertunno/ Italien

..........

H imisches Wit *

Wildragout mit Preiselbeerbirne, dazu hausgemachte Spatzle und Salat
Gebratener Rehriicken mit Gemuse und Schupfnudeln

Te[[ergericﬁte

Schwabische Maultaschen mit Zwiebelschmelze und gemischtem Salat

Kasespatzle mit Salatteller
Kleine Portion

Gebratener Fleischkase mit Spiegelei, Bratkartoffeln und gen@:\hiem Salat

Fd

Kleines paniertes Schnitzel mit pommes frites und Salatteller

i
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Toast /i*:. B

-
“ - =
,Haustoast® 23512

Schweinefilet mit Pilzen, Schinken und Kase e

L~Strammer Max“ mit Salatgarniturz3s .2
Brot mit Butter, gekochtem Schinken mit K&se Uberbacken und 1 Spiegelei

»10ast Hawaii“ mit Salatgarniturz;345,10,12
Toastbrot, gekochter Schinken, Ananas und Kéase Uberbacken

17,50
17,50

2,90

14,80
20,90

9,10

8,10
6,90

8,10
8,90

8,90
6,50

6,50



DBSSBVTS

Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis separat serviert 4 3,80
Beerengrutze mit Vanilleeis und Sahne 4 4,10
Hausgemachtes Erdbeerparfait mit Erdbeerragout 5,50
Geeistes Schokoladenmousse mit Rhababerkompott 5,20
Dessertvariation nach Art des Hauses 5,90
Em}afeﬁfung des Cﬁg"s

2 Kugeln Moévenpick ,Creme Nougat® im Glas 3,00

Exquisite Nougatsttickchen und feinstes HaselnuBmark, umrahmt von aromatischem Kakao in edlem Mévenpick HaselnuBeis
* Xk k Kk k% %

Kaseteller mit Kase vom Tennenbronner Mooshof ‘f" 6,50

1= Phosphat, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = mit Konservierungsstoffen, 4 = mit Farbstoff, 5 = mit Geschmacksverstarker
6 = geschwefelt, 7 = mit Eisensalz, 8 = mit Glutamat, 9 = mit Nitritpdkelsalz, 10 = mit Stistoff,
11 = enthalt Stoffe zur Oberflachenbehandlung, 12 = mit jodiertem Speisesalz

K[einerAuszug aus unserer 1D igest_ifkurte

Bn‘im{e Ausschank erfolgt in 2cl

Schwarzwalder Kirschwasser 2,20
Williams-Christ Birne 2,30
Zibartle Wildpflaumenbrand 2,90
Mirabellenwasser 2,10
Schwarzwalder Wald-Himbeergeist 2,00
Ziegler Jubilaums Edelbierbrand 43 %vol 3,70
Magenﬁitter und Likb're Ausschank erfolgt in 2cl

Fernet Branca 42%vol 2,00
Underberg 44%vol 2,00
Jagermeister 35%vol 2,00
Ramazotti 30%vol 2,60

Aquavit Ausschank erfolgt in 2c

Malteser Aquavit 40%vol 2,00
Jubilaeums Aquavit 42%vol 2,20
Jule Akvavit Aalborg 2,20

. « .mal was Bsonder"s Ausschank erfolgt in 2c|
»<Alemannischer Hochland Blended Whisky  43,5%vol 4,00

Bio- Emmer — Getreidedestillat versetzt mit einem Touch Bierbrand
Made in Germany - Griiner Baum Spezialitdten Brennerei



